
МЕНЮ
08:00 – 15:00 И 15:30 – 20:00 

ЗАКУСКИ
Филе обожженного тунца с сальсой  
из тархуна и мяты

790.-

Брускетта с томатами и печеным 
перцем на классическом тартине

560.-

Брускетта с уткой, страчателлой  
и вишней на клюквенном тартине

620.-

НАМАЗАТЬ НА ХЛЕБ
Сливочный паштет из тунца с бриошью 530.-

Копченая форель с творожным сыром
и классическим тартином

530.-

Риет из утиной грудки и сливочного 
сыра с клюквенным тартином

530.-

САЛАТЫ
Салат с форелью, цукини  
и азиатской заправкой

820.-

Салат с креветками, вялеными 
томатами и соусом ментайко

820.-

Салат с уткой, томатами черри
и ореховым вителло тоннато 

750.-

Теплый салат с куриной печенью, 
печеным перцем и соусом 
из копченой сметаны 

690.- 

Салат из свежих овощей с рукколой, 
авокадо и оливковым маслом

600.-

Зеленый салат с ореховым соусом  
и кешью

470.-

СУП
Рыбный суп с форелью и судаком 750.-

Томатный суп с креветками и фенхелем 790.-

Куриный суп с пшеничной лапшой 490.-



МЕНЮ
08:00 – 15:00 И 15:30 – 20:00 

ОСНОВНЫЕ
Волжский судак с мятым картофелем  
и томатами

970.-

Вареники с подкопченным судаком, 
картофельным кремом 
и хрустящим луком

520.-

Куриное бедро с картофелем  
и соусом унаги 

620.-

Щечки теленка с брокколи, протертыми 
томатами и сыром чеддер 

1100.- 

ПАСТА
Лапша с креветками и беконом 780.-

Лапша с щечками теленка  
и печеным перцем

650.-

Равиоль с пармой и сливочным соусом 
с хреном

750.-

Спагетти с говядиной и пикантным 
томатно–устричным соусом

860.-

Пирог от шеф–повара 360.-

ДЕСЕРТЫ
Лимонный кекс на лимончелло 370.-

Морковный кекс с сырным кремом 330.- 

Песочный десерт с вареной сгущенкой 
и бананом

370.-

Королевская творожная ватрушка 390.-

Десерт «Буханочка бородинского» 560.-

Маковая бриошь 270.-

Канеле 240.-

ХЛЕБНАЯ КОРЗИНА
Тартин пекан-пармезан и классический, 
тыквенный, бородинский, взбитое сливочное 
масло, паштет из тунца, паштет из копченой 
форели.

600.-
















