
МЕНЮ
16:30 – 22:00

ДЛЯ НАЧАЛА
Обжаренные гребешки
с цитрусовым дрессингом 890.-

Ростбиф
с подкопченным соусом 
вителло тоннато 690.-

Крудо из тунца
в азиатском соусе 630.-

НА ХЛЕБЕ
Трюфельная мортаделла 
и картофельный крем
на классическом тартине 840.-

Тартар из говядины
с грибами шиитаке
на тартине пекан-пармезан 810.-

Угорь в соусе унаги
со страчателлой
на классическом тартине 790.-

САЛАТЫ
Салат с креветками, 
томатами, рукколой и муссом 
из соуса биск 690.-

Салат с уткой,
маринованными яблоками
и мисо дрессингом 590.-

Зеленый салат
со свежими цукини
и кремом из сыра пармезан 370.-

Тартар из форели
с устричной заправкой
на бриоши 710.-



МЕНЮ
16:30 – 22:00

Пенне с уткой
и соусом демиглас 670.-

ОСНОВНОЕ
Перепелка с трюфельным пюре 
и грибным соусом 910.-

Слоеный пирог с говядиной
и соусом демиглас 1330.-
Толстый край 
с овощным салатом 
и перечным соусом 1690.-

Щеки теленка
с картофельным кремом 790.-

ПАСТА
приготовлена из двух видов итальянской муки

Равиоли из пармы
и страчателлы с соусом 
из печеного чеснока 630.-

Спагетти
с гребешками и креветками 890.-

Спагетти с угрем
и устричным соусом 890.-

Равиоли
с креветками в соусе биск 630.-

ДЕСЕРТЫ
Все наши десерты представлены 
в витрине, подробности у команды.

Треска с сырным птитимом,
спаржей и страчателлой 1170.-

Кальмар с цукини
и томатами в соусе ким-чи 770.-




















