
ВЕЧЕРНЕЕ МЕНЮ
16:30 – 22:00

НА ХЛЕБЕ

Гребешок на сливочной бриоши  
с креветочным соусом

950.-

Брускетта с томатами и печеным 
перцем на классическом тартине 

500.-

Брускетта с угрем в соусе унаги  
на классическом тартине

900.-

Брускетта с уткой, страчателлой  
и вишней на клюквенном тартине

600.-

ЗАКУСКИ

Севиче из креветок  
с каперсами и юдзу

650.-

Татаки из телятины  
с соусом васаби

600.-

Лосось с томатами-терияки,  
страчателлой и мягким авокадо

750.-

САЛАТЫ

Салат с уткой, томатами черри  
и ореховым вителло тоннато

600.-

Салат с креветками, вялеными 
томатами и соусом ментайко

730.-

Хрустящие маринованные овощи  
в азиатском стиле

350.-



ВЕЧЕРНЕЕ МЕНЮ
16:30 – 22:00

ПАСТА 

приготовлена из двух видов итальянской муки

Паппарделле с говядиной и вешенками 630.-

Паппарделле с лососем 960.-

Равиоли с пармой и сливочным сыром 650.-

Равиоли с креветками и муссом 
из соуса биск 

630.-

ОСНОВНОЕ

Палтус с картофельным кремом  
и печеньем из пармезана

1050.-

Куриное бедро с печеным картофелем  
и соусом унаги

600.-

Щечки теленка в соусе демиглас  
с листом лайма и сливочным гречотто

870.-

ДЕСЕРТЫ

Десерт «Буханочка бородинского» 550.-

Сырники с кокосовым кремом 
и свежей клубникой с юдзу

670.-

Лимонный кекс на лимончелло 
с шариком мороженого

370.-

Морковный кекс с сырным кремом 330.-

Блины с соусом из вареной сгущенки 
и орехом пекан

370.-

Королевская творожная ватрушка 380.-

Маковая бриошь 250.-

Ванильное мороженое 170.-

ХЛЕБНАЯ КОРЗИНА

Тартин пекан-пармезан и классический, 
тыквенный, бородинский, взбитое сливочное 
масло, паштет из тунца, паштет из копченой форели.

490.-
















